
CATÁLOGO DE AROMAS SALADOS

Selección de aromas salados



Desarrollamos el aroma que tu producto necesita

Notas vegetales,

frescas y

cocinadas que

aportan

naturalidad,

profundidad y

autenticidad.

Vegetales y hortalizas

Aguacate

Algas

Apio

Berenjena

Boniato

Calabaza

Cebolla

Cebolla asada

Garbanzo

Patata

Pepinillo agridulce

Pepino

Pimiento asado

Pimiento rojo

Tomate

Tomate-albahaca

Tomate rojo

Zanahoria

Perfiles terrosos e

intensos que

aportan

profundidad,

sofisticación y

carácter

gastronómico.

Hongos y trufas

Boletus

Champiñón

Trufa

Trufa blanca

Trufa de invierno

Trufa de verano

Trufa negra



Desarrollamos el aroma que tu producto necesita

Variantes del ajo,

del fresco al asado

y negro, para

aportar matices

desde suaves

hasta profundos.

Ajos

Ajo

Ajo asado

Perfiles cálidos,

aromáticos y

picantes que

aportan carácter,

intensidad y

complejidad.

Especias y picantes

Azafrán

Cardamomo

Chili

Clavo

Comino

Coriandro

Cúrcuma

Curry

Especias

Habanero

Hinojo

Jengibre

Mostaza

Nuez moscada

Picante

Pimentón

Pimienta negra

Sésamo

Sésamo tostado

Wasabi

Ajo morado

Ajo negro



Desarrollamos el aroma que tu producto necesita

Notas verdes,

frescas y

aromáticas que

aportan

naturalidad y

diferentes matices

culinarios.

Hierbas aromáticas

Albahaca

Cilantro

Enebro

Estragón

Laurel

Orégano

Pebrella

Romero

Salvia

Tomillo

Aromas cárnicos,

asados y curados

que evocan

sabores intensos,

profundos y

reconfortantes.

Carnes y embutidos

Bacon

Carne

Cerdo asado

Chopped

Chorizo

Grasa

Jamón

Mortadela

Pollo

Pollo asado

Salchicha

Ternera asada

Tocino



Desarrollamos el aroma que tu producto necesita

Notas envolventes

de humo y fuego,

ideales para

perfiles BBQ,

parrilla y brasa.

Ahumados y brasas

Ahumados

Barbacoa

Barbacoa picante

Brasa

Chorizo ahumado

Costillas ahumadas

Humo

Humo barbacoa

Perfiles marinos

que aportan

intensidad,

autenticidad y

carácter a

diferentes

elaboraciones

saladas.

Pescados y mariscos

Anchoa

Atún

Boquerón VG.

Cangrejo

Caviar

Gamba

Gulas

Marisco

Mejillón

Percebe

Salmón

Sardina



Desarrollamos el aroma que tu producto necesita

Notas lácteas,

curadas y

fermentadas para

perfiles cremosos,

intensos y llenos

de carácter.

Quesos

Queso azul

Queso cabrales

Queso camembert

Queso cheddar

Queso de cabra

Queso gorgonzola

Queso manchego

Queso parmesano

Perfiles complejos

inspirados en

salsas y aderezos

clásicos para

aportar identidad y

diferenciación.

Salsas y aderezos

Campestre

Escabeche

Guacamole

Ketchup

Ketchup picante

Mahonesa

Mojo picón

Mostaza tipo americana

Pesto

Vinagre



Desarrollamos el aroma que tu producto necesita

Perfiles de aceite,

aceituna y aliños

tradicionales que

aportan

autenticidad y

carácter a

diferentes

aplicaciones.

Aceites, aceitunas y aliños

Aceite de oliva

Aceituna

Campo Real

Campesina

Aliño clásico Chupadedos

Oliva

Oliva negra

Tradicional típico para aceitunas

Notas tostadas y

horneadas que

evocan panes,

maíz, cereales,

semillas y masas

saladas.

Cereales, semillas y horneados

Cereales

Maíz

Maíz tostado

Malta

Nacho / torta de maíz

Pan

Pipas TJ

Pizza
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